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La consumidores reevaluarán sus
prioridades



Mayor importancia todavía al desperdicio de alimento,
bienestar animal y seguridad alimentaria
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Presencia en los medios sociales y de comunicación  de
aspectos relacionados con la seguridad del alimento y
con la resistencia a los antibióticos

VRT Belgian TV 26th March 2007

Vitamin A from China commonly used in baby
food possibly contaminated with bacteria which
can cause meningitis.
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Composición de un pienso animal



Ingredientes esenciales

1.Vitaminas: cada una de las sustancias orgánicas que, en muy pequeña
cantidad, son necesarias para el perfecto equilibrio de las diferentes
funciones vitales y no son sintetizadas o escasamente por los organismos.

Ø Liposolubles: vitamina A (retinol), vitamina D (calciferol),
vitamina E (tocoferol), vitamina K (filoquinona).

Ø Hidrosolubles: vitamina B1 (tiamina), vitamina B12 (riboflavina),
vitamina B6 (piridoxina), vitamina B12 (cobalamina), niacina, ácido
pantoténico (vitamina B5), ácido fólico (vitamina M), biotina
(vitamina H), vitamina C (ácido ascórbico).

2. Minerales: son elementos inorgánicos esenciales para el organismo
como componentes estructurales y reguladores de los procesos
corporales. No pueden ser sintetizados y deben formar parte de la
alimentación diaria.

Ø Macrominerales: Calcio, Sodio, Magnesio, Fósforo y Nitrógeno no
proteico.

Ø Microminerales: Cobre (Cu), Cinc (Zn), Hierro (Fe), Manganeso
(Mn), Iodo (I), Cobalto (Co), Selenio (Se), Molibdeno (Mo).



Ingredientes esenciales
3. Enzimas: son proteínas que actúan como un catalizador biológico sobre
los substratos específicos.

ØXilanasas: Arabinoxilanos de la fibra vegetal.

ØBeta-glucanasas: Betaglucanos con enlaces mixtos de la fibra
vegetal.

ØAmilasas: Almidón de los granos de cereales, subproductos de
dichos granos y algunas proteínas vegetales.

ØPectinasas: Pectinas de algunas proteínas vegetales.

ØFitasas: Fitato (sales de ácido fítico) del material vegetal.

ØProteasas: Proteínas de reserva en diversos materiales vegetales,
factores anti-nutricionales de naturaleza proteica en la proteína
vegetal.

ØLipasas: Grasas de la materia vegetal y grasa animal/vegetal
añadida.



Ingredientes esenciales
4. Eubióticos: son aquellos productos responsables del balance
óptimo de la microflora en el tracto digestivo, el equilibrio y las
interacciones entre los componentes de una dieta, y la inmunidad local
del aparato digestivo.

ØÁcidos orgánicos
ØPrebióticos
ØProbióticos
ØAceites esenciales



Reglamentación retirada Etoxiquina

Después de la prohibición de EMQ en la UE:
• La retirada de la etoxiquina tiene impacto global sobre todos los

productores de vitaminas a nivel mundial y supone una
preocupación por la estabilidad y el comportamiento de los
productos

• Pone en relevancia la importancia del conocimiento de la tecnología
de formulación*
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Manejo Capacidad de
mezcla

Estamos comparando

Manzanas buenas Manzanas malas

con

Forma de producto*

Comunicaciones realizadas del sector se pudo
constatar : Feedinfo News Service

“… La prohibición de la etoxiquina en la UE sigue representando
un gran desafío para algunos productores que no han podido
recuperar sus niveles históricos de calidad, más
específicamente en términos de estabilidad en la premezcla y
en los piensos....”



Vitaminas - Micronutrientes con Macro-responsabilidad

70% ingredientes del pienso

0,08% peso del pienso

2% coste del pienso

100% funciones metabólicas



Las vitaminas y otros aditivos son sensibles a factores como la
humedad, oxígeno, temperatura, luz, calor, pH y minerales traza



Calidad de las Formas Tecnológicas de Vitaminas
Equilibrio entre manejo / capacidad de mezcla / estabilidad / biodisponibilidad

- Protección del tracto digestivo
- Correcta liberación de la

vitamina en el tejido/órgano
diana del animal

- Manipulación segura, eficiente y
sostenible
- Habilitar la aplicación en la matriz de
destino

§ Formas secas para premezclas y
piensos

§ Formas solubles en agua para
aplicación líquida

- Estabilización de activos vitamínicos
cristalinos y líquidos frente a:

• Oxígeno
• Humedad
• Temperatura
• Luz

- Mezcla uniforme
- Los animales reciben la cantidad

correcta de vitaminas todos los días
para una salud óptima y
uniformidad en el lote
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Bio-

disponibilidad

Manejo Capacidad de
mezcla



Forma tecnológica Excelente de la vitamina  A
Características Forma de producto única

Retención (%) después de 3 meses de almacenamiento a
temperatura ambiente

Premezcla
completa (60%

HR)

Pellet
(80°C)

Expansión
(100°C)

Extrusión
(120°C)

ROVIMIX® A1000* 70-90% 85-95% 70-90% 70-90%

• Consiste en partículas que fluyen libremente (perlas) que
contienen acetato de vitamina A finamente disperso en una
matriz de gelatina, glicerina y carbohidratos, recubiertas
con dióxido de silicio y estabilizadas con BHT.

• Para uso en premezclas y piensos compuestos, insoluble
en agua

• Se puede almacenar durante al menos 15 meses a partir de
la fecha de fabricación en un recipiente original sin abrir a
una temperatura inferior a 150 ° C.

• Vitamina A min. 1 000 000 UI por gramo
• 1 IU Vitamina A (retinol) = 0,344 mcg acetato Vit A (acetato

de retinilo)

Principales características
• Bajo polvo: seguro para los trabajadores
• Alta fluidez: operaciones de mezcla más eficientes y menos

pérdidas de producto
• Alto número de partículas activas: mejor homogeneidad en

la premezcla y el pienso
• Estabilidad superior (premezcla / pienso): ingesta

adecuada de vitamina A por parte de los animales, todos
los días

Agente de flujo

Vit A (Fase
intermedia)

Matriz



FORMA TECNOLÓGICA DE EXCELLENCIA

vitamina A 1000 Otra vitamina A1000

LAS FORMAS TECNOLÓGICAS PROPORCIONAN
ESTABILIDAD A LOS NUTRIENTES



Los ingredientes añadidos a muy bajas dosis necesitan
elevado número de partículas para conseguir una mezcla
homogénea

Biotina: dosis (0,1g/t) relación de mezcla 1:10.000.000
(cuando se añaden 100 mg de biotina por tonelada de pienso)

10 cucharadas de biotina deben
ser distribuidas entre 100
camiones de 10 toneladas de
pienso cada uno!!!



Formación Polvo:
–Salud de los trabajadores
–Problemas de seguridad
–Pérdida de ingredientes activos
–Potencial contaminación cruzada
(arrastre dentro del mezclador)

Calidad de las Formas Tecnológicas de otros ingredientes

CARRIER
GRANULADO

SUSTANCIA ACTIVA

Co ADITIVO BMP
BMP

GRANULO



¿Como añadimos VALOR? …

Impacto sobre un  mercado globalizado
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DSM (Human Nutrition and Health)
lider en premix para alimentación

& producción de ingredientes

Premix

Ingredientes Consumidor

DSM (Animal Nutrition and Health)
líder en la fabricación de ingredientes y premix

paraproducción de  piensos



• Entrega de productos fabricados con los mismos
estándares

• Flexibilidad para respaldar la gestión de programas de
producción y distribución

Fiabilidad, resultado de la integración de la cadena de suministro

Calidad Fiabilidad

Trazabilidad Seguridad

Factores claves de los INGREDIENTES ESENCIALES en un
mercado globalizado:

• Gestión de calidad, clave para ingredientes seguros
• La producción interna permite un control total de los

parámetros críticos y el cumplimiento de los estándares y
certificaciones relevantes

Calidad, constante en productos seguros para el cliente



Calidad Fiabilidad

Trazabilidad Seguridad

Seguridad, aplicar los objetivos más alto de calidad, fiabilidad y
trazabilidad

• La integración hacia atrás es la forma de controlar todas las partes
esenciales de la cadena de suministro.

• Los procesos automatizados avanzados y los sistemas de gestión de
materiales permiten un rastreo rápido de ingredientes y productos.

• Se deben aplicar procedimientos sobre todos los aspectos críticos que
minimizan los riesgos  a lo largo de la cadena de suministro.

Trazabilidad, transparencia y control de los aspectos críticos de las
partes esenciales de la cadena de suministro

• Normas y controles de seguridad estrictos
• Plantas de producción certificadas (por ejemplo, ISO, FAMI-QS) preparadas

para satisfacer las crecientes demandas de las autoridades
• Seguimiento de prácticas de fabricación reconocidas a nivel mundial y un

esfuerzo continuo por lograr la excelencia en la fabricación.
• Inversiones adecuadas para mejorar la seguridad y la actitud de seguridad

de las personas

Factores claves de los INGREDIENTES ESENCIALES en un
mercado globalizado:



Conclusiones
1. Los consumidores reclaman cada vez más seguridad y calidad
2. Las características de excelencia en calidad, seguridad, trazabilidad y fiabilidad deben

ser estándares constantes que definan a cada uno de los integrantes del sector
3. La clave del éxito en estos tiempos de incertidumbre, estará en aquellas empresas que

lideren los aspectos mencionados anteriormente para conseguir dar una mejor
respuesta al consumidor

4. Se necesitan soluciones INTEGRALES con proveedores FIABLES : cualquier ruptura en la
cadena alimentaria, empezando por los Ingredientes esenciales, puede tener un
impacto global sobre un sector o sobre una marca




